SNACKS

Selezione di Olive (V) | 45 kr.

Piccolos marinerede oliven

Carpaccio Crostini | 45 kr.

sprod kugle, carpaccio, parmesan og troffelmayo

Pane (V) | 30 kr.

friskbagt stenovnsbrod med Pesto Genovese

Salumi Misti | 145 kr.
italienske skinker, salami og polser, italienske oste, specialiteter,
stenovnsbred, pesto

CICCHETTI

Smd, italienske retter, der kan sammensattes til et storre maltid.

FREDDI | KOLDE
Bruschetta Pomodoro (V) | 85 kr.

ristet focaccia, cherrytomater, skalottelog, sherryeddike, olivenolie,
hvidleg, basilikum, mascarpone

Crudo | 95 kr.

lys fisk, tomat consommé, appelsin, fennikel, olivenolie

Carpaccio di Manzo | 75 kr.
okselartunge, roget olivenolie, troffelmayo, parmesan, citron, rucola,
pinjekerner

Stracciatella (V) | 85 kr.
agurk, asparges, “cold honey”, pistacie, mynte

Vitello Tonnato | 75 kr.

langtidsstegt kalv, tunmayo, kapers, rucola, saltcitron

CALDI | VARME
Cavolfiore Gratino (V) | 80 kr.

blomkal, parmesansauce, valngdder, persille, troffelsalsa

Gamberi | 95 kr.

tigerrejer, confiteret hvidleg, skalottelog, chili, kapers, persille,
hvidvin og cherrytomater

Polpette al Sugo | 85 kr.

kodboller i tomatsauce, olivenolie, hvidleg, persille, panko

Arancini di Maiale | 95 kr.
friterede risottokugler, parmaskinke, salami, troffelmayo,
mozzarella, parmesan

Manzo | 95 kr.
oksespidsbryst, kartoffelpuré, demiglace med tomat, gremolata,
spinat, asparges

PASTA E RISOTTO

Al vores pasta er lavet i vores pastaveerksted.

Aglio Olio con Asparagi (V) | 135 kr.

casarecce, asparges, chili, citron, hvidleg, persille, olivenolie, parmesan

Casarecce Gamberi | 170 kr.
casarecce, tigerrejer, confiteret hvidleg, skalottelog, chili, kapers,
persille, hvidvin, cherrytomater

Rigatoni Zozzona | 165 kr.
tomatsauce, parmesan, salsiccia, guanciale, nduja, zggeblomme,
sort peber

Ravioli | 170 k.

laks, ricotta, burro acido, spinat, fennikel

Risotto Verde (V) | 155 kr.

spinat, asparges, urter, stracciatella, citron, hvidlog

DOLCI

Tiramisu | 95 kr.

mascarpone, ladyfingers, espresso, kakao og marsala

Affogato | 65 kr.

espresso med vaniljeis

Semifreddo | 95 kr.

vanilje, rabarber, crumble

PIZZA

Vores tomatsauce er lavet pd San Marzano D.O.P. tomater.

Margherita (V) | 135 kr.
tomatsauce, mozzarella, burratina, olivenolie, basilikum

(tilkob burratina +15 kr.)
Caprese (V) | 160 kr.

mozzarella di bufala, tomater, hvidleg, olivenolie, basilikum

Capriciosa | 160 kr.

tomatsauce, mozzarella, kogt skinke, portobello, artiskokker

Salsiccia Bianca | 160 kr.

mozzarella, mascarpone, salsiccia, kartofler, redleg, rosmarinolie

Diavola | 165 kr.

tomatsauce, mozzarella, spicy salami, redleg, oliven

Mortadella e Pistacchio | 165 kr.
mascarpone, mozzarella, mortadella, pistacie, stracciatella, olivenolie,
basilikum

Parma e Rucola | 170 kr.
tomatsauce, mozzarella, parmaskinke, cherrytomat, rucola,

parmesan, pesto

Gorgonzola | 160 kr.

tomatsauce, mozzarella, gorgonzola, peberfrugt, spicy salami

Crust Dip | 10 kr.

pesto, chiliolie, hvidlggsolie eller troffelmayo

For info om allergene ingredienser i vores retter, glutenfri pasta og pizza - sperg tjeneren.
Anbringelse af mobiltelefoner og tablets mv. pd bordene er pa eget ansvar.



FIAT MENU

250 kr. - 3 retter i 3 serveringer

Cicchetti 1 x velg frit fra menukortet
Pasta 1 x velg frit fra menukortet

Dolci 1 x velg frit fra menukortet

FERRARI MENU

295 kr. pr. person - 5 retter i 3 serveringer - skal valges af min. 2 personer

Vitello Tonnato langtidsstegt kalv, tunmayo, kapers, rucola, saltcitron

Crudo lys fisk, tomat consommé, appelsin, fennikel, olivenolie

Cavolfiore Gratino (V) blomkil, parmesansauce, valngdder, persille, troffelsalsa

Manzo oksespidsbryst, kartoffelpuré, demiglace med tomat, gremolata, spinat, asparges

Tiramisu mascarpone, ladyfingers, espresso, kakao og marsala

LAMBORGHINI MENU

395 kr. pr. person - 10 delevenlige retter i 5 serveringer - skal valges af min. 2 personer

Selezione di Olive (V) Piccolos marinerede oliven

Vitello Tonnato langtidsstegt kalv, tunmayo, kapers, rucola, saltcitron
Crudo lys fisk, tomat consommé, appelsin, fennikel, olivenolie

Carpaccio Crostini sprod kugle, carpaccio, parmesan og troffelmayo

Polpette al Sugo kodboller i tomatsauce, olivenolie, hvidleg, persille, panko
Gamberi tigerrejer, confiteret hvidleg, skalottelag, chili, kapers, persille, hvidvin og cherrytomater

Arancini di Maiale friterede risottokugler, parmaskinke, salami, troffelmayo, mozzarella, parmesan

Manzo oksespidsbryst, kartoffelpuré, demiglace med tomat, gremolata, spinat, asparges

Cavolfiore Gratino (V) blomkil, parmesansauce, valngdder, persille, troffelsalsa

Tiramisu mascarpone, ladyfingers, espresso, kakao og marsala

1] f DET Jakobsen & Co stotter Det Kerlige Maltid, hvor frivillige unge laver sunde
KARLIGE  maltider med en uddannet kok til akur alvorlige syge og deres familier. Méltiderne
MALTID leveres med en personlig hilsen fra de unge og giver ny energi i en sver tid.




