
Rejemad / 85
Surdejstoast - rejer – glaskål – brøndkarse – aspargessifon

Confit de Canard / 105
Surdejstoast - and - rødbede - sennep - æble

Svampetoast / 85
Surdejstoast - svampe - fløde - purløg - brisler - tyttebær

Fritereret skærising / 95
Rugbrød - aioli – agurk – brøndkarse

Chevre Chaud / 85
Surdejstoast - gedeost – druer – oliven - mandler

Steak bearnaise / 115
Rugbrød - ribeye – bearnaise crème – løg – estragon

Tatar / 95
Surdejstoast - okse – østerscreme – agurk – comté

Pate en crouté / 95
Surdejstoast - indbagt pate – rødbede – sennep – cornichon 

køkkenet vælger 3 stk. / 225
ad libitum / 275

På Le Bleu er vi imod madspild, derfor opkræver vi 50 kr.
for hvert ikke-færdigspist ad libitum smørrebrød.
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