
Rejemad / 115
Surdejstoast - rejer – glaskål – brøndkarse – urtesifon

Marinerede sild / 95
Rugbrød – løg – pebermayo – jordskokkechips - karse

Stegt sild / 95
Rugbrød - lun stegt sild - løgkompot - syltede tyttebær - sauce hollandaise

“Kartoffelmad” / 95
Rugbrød - kartoffel - dildmayo - sennep - pommes allumette -

vesterhavsost - brøndkarse

Fritereret skærising / 115
Rugbrød - aioli – agurk – brøndkarse

Koldrøget laks / 125
Surdejstoast - koldrøget laks – stuvet spinat – sennep - friteret æg - dild

Steak bearnaise / 135
Rugbrød - ribeye – bearnaise crème – løg – estragon

Tatar / 115
Surdejstoast - okse – østerscreme – agurk – comté 

køkkenet vælger 3 stk. / 245
ad libitum i 2 timer / 325

På Le Bleu er vi imod madspild, derfor opkræver vi 50 kr.
for hvert ikke-færdigspist ad libitum smørrebrød.

FRANSK SMØRREBRØD
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