Antipasti

Bruschetta Pomodoro (V) | 135 kr.

Ristet focaccia, tomat, mascarpone, basilikum, redleg, hvidleg

Stracciatella e zucchini salat (V) | 105 kr.

Hjemmelavet stracciatella, marineret squash, ristede pinjekerner, persilleolie, citron, croutons

Carpaccio di Manzo | 125 kr.

Okseinderldr, troffelmayo, rucola, pinjekerner, olivenolie, parmesan

Aubergine Involtini | 125 k.

Sprod rulle med aubergine, gorgonzola, oksekod, mozzarella, salsa verde

Tartare di Tonno | 135 kr.

Tuntatar, purleg, citronmayo, skalottelog, olivenolie, chips

Burratini e Prosciutto de Parma | 145 kr.
Burratini, parmaskinke, pesto, rucola

Salumi Misti | 145 / 250 k.

Italienske skinker, salami og pelser, italienske oste, specialiteter, stenovnsbred, pesto

Pizza

Margherita (V) | 135 kr.

Tomatsauce, beffelmozzarella, olivenolie og basilikum (tilvalg af burratina +10 kr.)

Quattro Stagioni | 150 kr.

Tomatsauce, mozzarella, portobellosvampe, kogt skinke, artiskok og oliven

Salsiccia Bianca | 160 k.

Mozzarella, mascarpone, salsiccia, kartofler, rodleg og rosmarinolie

Diavola | 160 kr.

Tomatsauce, mozzarella, spicy salami, redlog og oliven

Parma e Rucola | 165 kr.

Tomatsauce, mozzarella, parmaskinke, rucola, parmesan og pesto

Ventricina e Gorgonzola | 165 kr.

Tomatsauce, mozzarella, spicy salami, peberfrugt og gorgonzola

Nduja e Stracciatella | 165 kr.

Tomatsauce, mozzarella, spicy nduja, salsiccia, stracciatella, redlog

Quattro Formaggi Bianca (V) | 150 kr.

Mozzarella, stracciatella, parmesan, gorgonzola, peberfrugt og basilikum

A’la Norma | 155 kr. (V)

Mozzarella, aubergine, frisk chili

Minedens pizza | 165 kr.

Sperg tjeneren

Crust Dip | 10 kr.

Pesto, chilimayo eller Napoli sauce

Info om indhold af allergene ingredienser i vores retter kan fas ved henvendelse til restaurantens personale.

Pasta e Risotto

Rigatoni alla Nduja | 165 kr.

Rigatonipasta, spicy nduja, salsiccia, flode, skalottelog, vodka, tomat, persille, parmesan

Rigatoni a’la Osso Bucco | 160 kr.

Rigatonipasta, ragti af okse, cremet parmesan, log, persille, tomat, gulerod

Casarecce Carbonara | 160 kr.

Casareccepasta, ristet guanciale, zggeblomme, friskkvarnet sort peber og parmesan

Casarecce con Gamberi | 165 kr.
Casareccepasta, ristede tigerrejer, spidskal, chili, hvidlag og basilikum i krydret tomatsauce

Ravioli (V) | 155 kr.

Raviolipasta, ricotta, spinat, legolie, ristede pinjekerner og pistacie

Risotto | 155 k.

Cremet risotto, stracciatella, sprod parmaskinke, pesto, pinjekerner

Secondi

Ribeye 250 g. | 345 kr.

Troffelsauce, saltbagt selleri, selleripuré, sma urtekartofler, syltede bagehatte

Salmone | 295 kr.

Bagt faergsk laks, sauce nage, smordampede gulerodder, spinatpuré, sma urtekartofler

Vagtel J1295 kr.

Farseret vagtel, karl johan svampe, portvinssauce, selleripuré, saltbagt selleri, smé urtekartofler, syltede log

Insalata Contorni | 40 kr.

Blandede salater, pinjekerner og honningvinaigrette

Dolci

Crostata al Limone | 95 kr.

Citronterte med brandt marengs og vaniljeis

Tiramisi | 95 kr.

Italiens beromte mascarponedessert, lady fingers, steerk kaffe, Marsala og kakao

Gelato Misto | 85 kr.

3 slags is med knas

Cioccolato al Vaniglia | 95 kr.
Mork chokoladekage og vaniljeis
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Vini

Vini Spumanti

Rosato ‘Fulvio Beo’, Ca’ Rugate, Veneto
‘Fulvio Beo’, Ca’ Rugate, Veneto

‘Alma’ Gran Cuvee, Brut, Bellavista
“Teatro alla Scala’ Brut, Bellavista

Vini Bianchi

Vermentino ‘Solais’, Santadi, Sardegna

Soave ‘San Michele’, Ca’ Rugate, Veneto

Pinot Grigio, Colterenzio, Alto Adige
Chardonnay, ‘Altkirch’, Colterenzio, Alto Adige
Sauvignon Bianco, Ermacora, Friuli

Soave Classico, Pieropan, Veneto

Arenis, Gewlirztraminer

Vini Dolci

Marsala, Superiore Riserva Semisecco, Florio, Sicilia
Moscato d’Asti, Albino Rocca, Piemonte

Vini Rosati
Rosato, Le Due Arbie, Toscana
Komaros, Garofoli, Marche

Vini Rossi

Monica di Sardegna Antigua, Santadi, Sardegna
Chianti Superiore, Le Due Arbie, Toscana

Rosso Toscana Sangiovese, Mocali, Toscana
Montepulciano ‘Indio’, Bove, Abruzzo
Primotivo “Terragnolo” Apollonio, Puglia

Rosso di Montepulciano, Poliziano, Toscana
Valpolicella, ‘Rio Albo’, Ca’ Rugate, Veneto
Pinot Nero, Colterenzio, Trentino/Alto Adige
‘Hebo’, Petra, Toscana

Barbera “Trevigne’, Domenico Clerico, Piemonte
Ripasso, Brigaldara, Veneto

Nobile di Montepulciano, Poliziano, Toscana
Nebbiolo ‘Capisme’, Domenico Clerico, Piemonte
Barolo, Domenico Clerico, Piemonte

Amarone ‘Punta 470°, Ca’ Rugate, Veneto

Alkoholfri Vini
Van Nahmen, Rhabarbernectar, Rhinland, Germania
Goldatzel, Riesling, Rheingau, Germania
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Buonasera!

Velkommen til Grappa Restaurant & Vinbar.
P4 Grappa meder du agte, italiensk stemning med et moderne twist.
Nyd vores retter enkeltvis eller valg en af vores menuer.

Buon appetito!

Aperitivo

Limontonica | 90 kr.
Limoncello og tonic

Aperol Spritz | 95 kr.

Aperol og prosecco

Italicus Sour | 100 kr.

Italicus, 2ggehvide og citron

Italienske oliven | 45 kr.
Hjemmelavede saltmandler | 45 kr.

Arancini | 3 stk. 45 kr.

Mozzarella, mascarpone, chilimayo

Parmaskinke | 65 kr.

Crostoni, balsamico crema, parmesan, troffelmayo

Krustade | 3 stk. 55 kr.

Rémarineret tun, olivenolie, citronmayo

Parmesanchips | 45 kr.
Troffelmayo

Polentafritter | 50 kr.
Grappas polentafritter og troffelmayo

Pane Grigliato | 65 kr.

Gratineret bred, mozzarella, hvidlag og pesto

Pane | 30 kr.

Stenovnsbred og Pesto Genovese (kurv til 2 personer)



