
For information about allergene ingredients please ask your waiter.
Mobile phones and tablets on the tables are at your own responsibility.

LUNCH | SATURDAYS 12.00 -16.00

ANTIPASTI
Salumi Misti Italian ham, salami and sausages, Italian cheeses, specialities, stone oven bread and pesto ...................145 kr. / 225 kr.
Vitello Tonnato slow roasted veal, tuna mayo, bottarga, capers, arugula, salicornia ..............................................................  130 kr.

INSALATA
Pollo chicken, rucola, spinach, sun-dried tomatoes, ricotta and pomegranate vinaigrette, croutons ........................................  140 kr.
Funghi e Burratina (V) bulgur, pickled mushrooms, rucola, burratina, apple pureé, walnuts, parmesan mayo ...................  155 kr.
Verde mini romaine, arugula, tomato, onion, cucumber, parmesan, vinaigrette ......................................................................  110 kr.

PANINI 
Ventricina spicy salami, raschera, rucola, bell pepper, olives ..................................................................................................  105 kr.
Melanzane (V) aubergine, sun-dried tomato, mascarpone, radicchio ....................................................................................105 kr.
Pollo chicken, pesto, mascarpone, sun-dried tomato, mozzarella and turnip greens .................................................................110 kr.

PASTA
Gorgonzola fresh pasta, gorgonzola sauce, smoked ham and walnuts ....................................................................................  145 kr.
Arabiata (V) fresh pasta, tomato sauce, olive oil, chili, garlic and Pecorino Romano ..............................................................135 kr.
Bolognese fresh pasta, bolognese, parmesan and rucola..........................................................................................................135 kr.
Pollo fresh pasta, chicken, Pesto Genovese, tomatoes and parmesan ........................................................................................145 kr.
Funghi (V) fresh pasta, mushrooms, shallots, truffle butter, parmesan ...................................................................................145 kr.

PIZZA 
Margherita (V) tomato sauce, mozzarella and basil (with burrata +10 kr.) ...........................................................................  135 kr.
Parma e Rucola tomato sauce, mozzarella, parma ham, rucola, pesto ...................................................................................  165 kr.
Diavola tomato sauce, mozzarella, spicy salami, olives, red onion, pickled chili .....................................................................  160 kr.
Verdure (V) tomato sauce, mozzarella, eggplant, bell pepper, red onion ................................................................................  145 kr.
Gorgonzola tomato sauce, mozzarella, bell pepper, spicy salami, gorgonzola ........................................................................   160 kr.
Cotto tomato sauce, mozzarella, boiled ham, portobello mushrooms ......................................................................................155 kr.

DOLCI 
Tiramisu (V) Italian classic with mascarpone, lady fingers, Marsala, coffee and cocoa .............................................................75 kr.
Cassata (V) Sicilian cake with ricotta and orange sauce ............................................................................................................75 kr.

FOR THE FESTIVE OCCASION

Do you need inspiration for a present or delicious food items?
Stop by our Deli in Skt. Clemens Stræde and have a look at our selection of 

Italian specialities and delicacies.

Are you hosting a holiday party, reception or business aperitivi?
Book Piccolo at Åboulevarden.



BEVANDE

VINI BIANCHI | WHITE WINE
2022 Vermentino, Le Colonne Tuscany . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  85 / 425 kr.
2021 Soava, San Michele, Ca’ Rugate, Veneto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 85 / 425 kr.
2022 Pinot Grigio, Colterenzio, Alto Adige . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  90 / 450 kr.
2022 Chardonnay, ‘Altkirch’, Colterenzio, Alto Adige . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  90 / 450 kr.
2022 Sauvignon Bianco, Ermacora, Friuli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 / 450 kr.
2022 Gewürztraminer, Hofstätter, Alto Adige . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 / 500 kr.
2019 ‘Monte Alto’, Soave, Ca’ Rugate, Veneto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 115 / 575 kr.

VINI ROSATI | ROSÉ WINE
2021 Rosato, Le Due Arbie, Tuscany . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 75 / 375 kr.

VINI ROSSI | RED WINE
2021 Chianti Superiore, Le Due Arbie, Tuscany . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 / 400 kr.
2021 Rosso di Montepulciano, Poliziano, Tuscany . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 / 450 kr.
2020 Terragnolo, Primitivo Apollonio, Apulia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 / 450 kr.
2022 Pinot Nero, Colterenzio, Alto Adige . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  100 / 500 kr.
2019 Bolgheri Rosso, Le Colonne, Tuscany . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 / 500 kr.
2021 Ripasso, ‘Campo Bastiglia’, Ca’ Rugate, Veneto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 / 600 kr.
2021 Barbera ‘Tre Vigne’, Clerico, Piemonte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 / 500 kr.
2021 Valpolicella, ‘Rio Albo’, Ca’ Rugate, Veneto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 / 500 kr.
2019 Vino Nobile di Montepulciano, Poliziano, Tuscany . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 115 / 575 kr.
2021 Ripasso, ‘Campo Bastiglia’, Ca’ Rugate, Veneto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 / 600 kr.

BIRRA | BEER
Royal draft beer Organic pilsner or Organic classic 30 / 40 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52 / 68 kr.
Beer of the month ask the waiter 30 / 40 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68 / 90 kr.
Anarkist New England IPA draft beer 30 / 40 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68 / 90 kr.
Anarkist Bloody Weizen draft beer 30 / 40 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68 / 90 kr.
Anarkist American Haze draft beer 30 / 40 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68 / 90 kr.
Bottled beer Peroni, Menabrea, Nastro Azzuro 33 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 kr.
Bottled beer Tourtel (nonalcoholic) 33 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 68 kr.

ACQUA | WATER
Soda Pepsi, Pepsi Max, Faxe Kondi 30 / 40 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44 / 58 kr.
Lemonade ask the waiter for this week’s variant . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55 kr.
Organic Egekilde citrus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48 kr.
Waseen water  still / sparkling 37,5 / 75 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30 / 50 kr.

CAFFE | COFFEE
Espresso single / doppio. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 / 35 kr.
Caffè latte single / doppio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 54 / 60 kr.
Cappuccino single / doppio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 54 / 60 kr.
Macchiato single / doppio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40 / 45 kr.
Americano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 45 kr.
Cortado doppio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 48 kr.
Hot chocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55 kr.
Tea from A.C. Perch’s ask the waiter for selection . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55 kr.

Jakobsen & Co supports Det Kærlige Måltid, where young volunteers make healthy meals with a chef 
for acute sick people and their families. The meals are delivered with a personal note from the young 
volunteers and gives new energy in a difficult time. 

Det Kærlige Måltid 


