
DELEMENU

Menuen skal vælges af alle gæster i selskabet.
Alle serveringer serveres som små deleretter.

1. SERVERING - ANTIPASTI

Salumi Misti | Italienske skinker, salami, italienske oste oliven, pesto og stenovnsbrød

Vinforslag 1. servering | San Michele, Ca’ Rugate, Veneto

2. SERVERING - CICCHETTI

Arancino Tartufo | Friteret risotto med mozzarella, trøffelmayo, persille og frisk trøffel  

&

Cavolfiore Gratinato | Gratineret blomkål, parmesancreme, trøffelsalsa, valnødder og 
persille

Vinforslag 2. servering | Chardonnay, ‘Altkirch’, Colterenzio, Alto Adige

3. SERVERING - PASTA E PIZZE

Piccolos udvalg af udskåret pizza
&

Risotto Rosso | cremet risotto med skalotteløg, parmesan, taleggio, burratina, 
hvidvin og napolisauce

Vinforslag 3. servering | Campo Bastiglia Ripasso, Ca’ Rugate, Veneto

4. SERVERING | DOLCI

Tiramisu | Italiensk klassiker med mascarpone, lady fingers, marsala, kaffe og kakao

Vinforslag 4. servering | Marsala ’Targa’, Florio, Sicilien

PRIS PR. PERSON - 300 KR.

Vinmenu | Fire glas af de anbefalede vine inkl. ad libitum Waseen vand - 320 kr.




