
Julemenu
2025

Sammensæt din egen 3-retters menu 

 pr. ret 100 kr. / 3 retter 250,- / tilbehør 35,- 



Forret

Koldrøget laks, dildmayo, syltede sennepsfrø, rødbede, karse og croûtons

Hjemmelavet tartelet, høns i velouté sauce, svampe, karse og peberrod

Jordskokkesuppe, grønne æbler, purløg, croutons og bacon (kan laves vegetarisk)

Rørt oksetatar, urtemayo, syltede sennepsfrø, salater og croûtons

Hovedret

Confiteret and, grønkål, tyttebær og kraftig andesky

Langtidsstegt gris, æblekompot, hasselnødder og sauce på stegt kylling og æblemost

Hvidvinsdampede blåmuslinger, fløde, hvidløg, løg og persille

Bagte jordskokker, hvidløg, palmekål, syltede røde bær, brunet smør hollandaise (V)

Ost og dessert

Camembert frites med solbærkompot

Ris a´la mande med kirsebærsauce og mandler

Creme Brülée med kirsebærsorbet

Tilbehør

Pommes sauté med smør, hvidløg og persille

Pommes puré med smør og urter

Cæsarsalat med cæsardressing, parmesan og croûtons

Brødkurv med smør, aioli eller chilimayo

Fritter med aioli eller chilimayo

pr. ret 100 kr. / 3 retter 250,- / tilbehør 35,-

Viggo julemenu

Fri bar

øl, vand, vin og alm. sjusser 400,-

Fri bar skal vælges af hele bordet og gælder i 3 timer

Ekstra times fri bar 150,- pr. pers.

DJ hver fredag og lørdag


