
Lad os stå for både pynt, madlavning, vin, cocktails, kransekage og DJ.
- og selvfølgelig oprydningen. I kan se frem til:

🥂 Bobler og snacks til Kongens Nytårstale
 🍽️ 5 serveringer / 8 retter
🍷 Tilhørende vinmenu

🍹 Fri bar i øl, vin og cocktails - Helt frem til 02.00
🕺🏻 DJ & dans - bordet er jeres hele aftenen
🍾 Bobler & kransekage kl. 24.00

Se menuen nedenfor

NYTÅRSAFTEN
PÅ RØMER
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NYTÅRSMENU

Snacks
Cashewnødder med soya

Friterede tempurarejer med black garlic-aioli og chili
Tapiokachips med tomatmayo

・

Appetizer 
Fine De Claire Østers – à la Bloody Mary

Pao de Queijo med fermenteret pebermayo, iberico skinke og
parmesan

Krustade med agurk, rygeost og Gold Caviar
・

Forretter
 Mosaik af tun med brændt løg, spisy misomayo og urter

Hotdog Camerones med håndpillede rejer, citron og sprøde
chips
・

Mellemret
Torskefisk en croúte og skummende jomfruhummerbisque

・

Hovedret
Oksemørbrad med Cassava-kroketter, karamelliseret

selleripuré og fyldig sauce på okse, svampe, tyttebær og røget
marv
・

Dessert
Hvid chokolade parfait med kirsebær og sprød tuilles
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