e Forret

Koldreget laks, dildmayo, syltede sennepsfre, redbede, karse og crotitons

Hjemmelavet tartelet, hons i velouté sauce, svampe, karse og peberrod
Jordskokkesuppe, gronne bler, purleg, croutons og bacon (kan laves vegetarisk)

Rert oksetatar, urtemayo, syltede sennepsfre, salater og crotitons

Hovedret
Confiteret and, grenkal, tyttebaer og kraftig andesky
Langtidsstegt gris, 2blekompot, hasselnedder og sauce pa stegt kylling og @blemost
Hvidvinsdampede blamuslinger, flode, hvidleg, leg og persille
Bagte jordskokker, hvidleg, palmekal, syltede rede ber, brunet smor hollandaise (V)

Ost og dessert
Camembert frites med solbzrkompot
Ris a’la mande med kirsebarsauce og mandler

Creme Briilée med kirsebersorbet

Tilbehor

Pommes sauté med smer, hvidleg og persille
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Pommes puré med smer og urter
Casarsalat med cesardressing, parmesan og crofitons
Brodkurv med smar, aioli eller chilimayo

Fritter med aioli eller chilimayo

pr. ret 100 kr. / 3 retter 250,- / tilbehor 35,-

Fri bar

gl, vand, vin og alm. sjusser 400,-

Fri bar skal velges af hele bordet og gelder i 3 timer
Ekstra times fri bar 150,- pr. pers.



